
Как сегодня добывают хлеб









Сортировка зерна







МУКУ 

ПРОСЕИВАЮТ

САХАР  И  СОЛЬ

РАСТВОРЯЮТ  В  
ВОДЕ



ДРОЖЖИ  

В ПРЕССОВАННОМ  

ВИДЕ

ДРОЖЖИ

ВО ВРЕМЯ  БРОЖЕНИЯ                      



ТЕПЕРЬ  НУЖНО  

ЗАМЕСИТЬ ТЕСТО

В ЧАШАХ ТЕСТО ПОДХОДИТ

2 ЧАСА



ЭТАЖОМ  НИЖЕ 

ТЕСТО ПОПАДАЕТ    В   

ЧАН

ТЕСТО РАЗДЕЛЯЕТСЯ НА                

ПОРЦИИ И ОТПРАВЛЯЕТСЯ

НА КОНВЕЙЕР





Пышный, мягкий, пропеченный, 

Подрумяненный слегка, 

Хлеб с горбушкой золоченой

Шел к тебе издалека. 

В каждый дом, на каждый стол

Он пожаловал, пришел, 

В нем чудесное тепло. 

Сколько рук его растило, 

Сохраняло, берегло.


